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Myhetsarkiv
| i Skjer potet lovbeskyttes

Magasinet Merkbart (25.06.2007)

| Alle utgivelser av Merkbart

Ringerikspotet fra Ringerike er tildelt
beskyttet geografisk betegnelse. Den skjsre,
eksklusive og ettertraktede potetsorten er
dyrket kontinuerlig pa Ringerike siden 1865.

Poteten som na er lovbeskyttet mot kopiering,
kan kun dyrkes i kommunene Ringerike og

Haole. | dag samarbeider seks Matspesialiteter

potetprodusenter i omradet om pakking og Saker du matspesialiteter av det

distribusjon av potetene gjennom spennende slaget?
sammenslutningen Ringerikspotet BA. Her finner du informasjon om

) ) s s . . R produkter, bedrifier og oppskrifter.
-Vi startet arbeidet med a fa lovbeskyttelse for vare poteter for mange ar siden, fora

bevare Ringerikspotetens gode renommeé. Vi sa at Ringerikspotet fra andre omrader ikke
alltid holdt god kvalitet. Mange var ogsa for store, sier Anne Berte Lerberg i Ringerikspotet
BA. Hun haper det nd vil bli enklere for kundene a finne ekte Ringerikspotet fra Ringerike i

» Les mer pa Matspesialiteter
(Apnes i eget vindu)

» Godt Norsk butikk.
» Spesialiiet Populzer til festrmat
= Beskyttede Betegnelser - Lovbeskyttelsen betyr at det blir gitt palitelig informasjon om produktets geografiske

tilherighet, tradisjon og saeregne kvaliteter, sier administrerende direkiar Gabriella
Danmark i KSL Matmerk.

Beskyttelsen gir oasa et juridisk vern mot kopiering. 13 norske matprodukter har na fatt
slik lovbeskyttelse.

Ringerikspotet fra Ringerike dyrkes pa de solrike akrene rundt Tyrifiorden, der bade
vekstilkar og jordsmonn er spesielt egnet for potetsorten.

- Poteten er en sart sjel, akkurat som mange andre utsskte rivarer, sier Anne Berte
Lerberg.

Ringerikspotet er en halvsein sort som gir sma avlinger, og den far lett sykdommer.
Poteten er 0054 avhenagig av et relativt tart og varmt Klima. For 4 fa god kvalitet ma ogsa
jorden vaere spesiell, med en bestemt sammensetning av mold og leire. Og potetene
skal veere sma.

- Det er smaken som har gitt poteten det gode omdemmet den har fatt. Den har mye
tarrstoff, sier Lerberg.

Mange spiser Ringerikspotet il radisjonell norsk festmat, og den er spesielt populzer pé
@stlandet.

Lange tradisjoner

Det harvaert en lang prosess for potetb@andene far de fikk lovbeskyttelse av potetene.

Begrunnelsen for lovbeskyttelsen legger vekt pa den lange, kontinuerlige tradisjonen

med dyrking av potetsorten pd Ringerike.

- Det er opparbeidet og bevart lokal fagkunnskap om hvordan dyrking skal forega for &
oppna potetens kjente kvalitet, sier Danmark.

Men det er ikke bare dyrkingen av poteten som er viktig for hvordan den er narvi far den i
butikk.

-Hasting og pakking ma skje med omhu. Derfor egner ikke poteten seq for
storprodusenter, fremholder Anne Berte Lerberg i Ringerikspotet BA.
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